Vorspeisen

6 Weinbergschnecken nach Elsdssischer Art (Butter, Knoblauch, Peter-
silie, WeiBwein, Salz, Pfeffer und Muskat)
990 €

Froschschenkel in Krduterbutter gebraten
1350€

Foie Gras gebraten an Amarena-Kirschsauce, Brioche und karamelisier-
ter Zitrusfrucht
11,50 €

Wildpilzterrine mit Feldsalat, Kartoffeldressing und Preiselbeergelee
1250 €

Gebratene Rinderfiletstreifen auf gemischtem Salat
150€

Salade nigoise (frisches Gemiise, Paprika, Gurken, Bohnen, Thunfisch,
Kartoffeln, Sardellendressing)
8,50 €

Méhrenstrudel mit Zimt und getrockneten Feigen, dazu Krduter-Jo-
ghurt-Sauce
750€



Hauptgdnge Fisch

Kabeljau auf Steckriiben Purée, Minigemiise und Blutwurstsauce
2350 €

Wolfbarsch auf der Haut gebraten, Pariser-Butter-Kartoffeln, Julienne
Gemise und Safranschaum
24 50 €

Thunfisch vom Grill (kurz gebraten) mit Ras el hanout gewiirzt,
Fenchelkompott, Gemiise in Harissa-Sauce (scharfe orientalische

Sauce)
26,00 €

Hauptgdnge Fleisch und Gefliigel

Lamm Tajin (Marokkanische Art), gerdsteten Mandeln, Ananas und
geschmortes Gemiise
2250 €

Mit Honig-Rosmarin Sud lackierter Iberico Schweineriicken, Mandeln-
Brokkoli, Kartoffelrosetten und Minzsauce
2150 €

Zweierlei von Schwarzfederhuhn (Brust & Praline) mit Spitzkohl,

bunten Kroketten und Estragonsauce
2150 €

.Surf und Turf" von argentinischen Rinderfilet und Garnelen, Balsamico-
Krduter-Kartoffeln, Mangold und Café de Paris Sauce
2950 €



Fromage

Variationen von Rohmilchkdse von Schaf, Ziege und Kuh
Zu jedem Kdseteller servieren wir IThnen einen Korb Walnussbrot

Kleiner Kaseteller (4 Stiick)
9,50 €

GroBer Kdaseteller (6 Stiick)
1450 €

Desserts

Sorbet des Monats, 2 Kugeln
5,90

Baumkuchen mit Champagnersahne gefiillt, Ricola-Panna-Cotta und
Mandarinen-Sorbet
9,00 €

Himbeer Variationen
9,00 €

Vanille-Quarkschaum mit Zwetschgenrdster
7 50%€

Pochierte Birne mit gebackenem Eis
750 €

Information liber Zusatzstoffe :( x Farbstoffe, xx Konservierungsstoffe, xxx Geschmacksverstdrker)
























